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No 1 sushi, Tollbugata 11: 

På No 1 selges det kun take-out. Men vi har
bestemt oss for å driste oss til å spise der
likevel, og vi setter oss ned på noen gamle
kjøkkenstoler uten puter. Omgivelsene er
så som så, men det er en hyggelig dame
bak disken som har maten raskt klar.

– Jeg synes først og fremst at fatet er alt-
for lite. De har presset 10 biter inn på et
lite fat, sier Stine Frøiland.

De to andre nikker og er enig. 
– Men vi er jo her for å teste maten, sier

Trine Grung.

Grung er førstemann til å prøve sus-
hien.

– Jeg syntes laksen var vassen. Det var
en dårlig smak på den.

Damene er veldig enige i sin dom. 
– Jeg er enig. Den smaker som tran, sier

Frøiland.
Ole Christian Nyhus er på sin side litt

mer fornøyd.
– Jeg synes dette smakte helt greit.
Damen bak disken smiler sitt bredeste

smil idet testpanelet takker for maten. 

Medium meny:
10-biters 79,-

Testpanelet ga:

Trine Grung: 

Stine Frøiland: 

Ole C. Nyhus:

MAKI: En makirull på No 1 sushi. 

«Vassen start»

GOD PRESENTASJON: Maten på Sushi Delight ikke bare så bra ut, den smakte også vanvittig
godt, mener vårt testpanel. 

Sushi Delight, Øvre Storgate 5 

Delight er det eneste av de fire stedene
som virkelig ser ut som en restaurant. At-
mosfæren er upåklagelig, og det er fem
andre bord med gjester som ser ut til å
nyte maten sin. Dette lover godt!

– Fra et kokkeperspektiv er det første
jeg legger merke til at her jobber det hele
fem stykker, mens på alle de andre plas-
sene har det kun jobbet to, sier Stine Frøi-
land. 

Og presentasjonen av maten imponerer
panelet.

– Dette var både pent og godt, mener
Frøiland.

Ole Christian Nyhus er enig.
– Dette var høy kvalitet på absolutt alt.
Tringe Grung var spesielt fornøyd med

scampien.

– Selv om alt var godt, må jeg si at  scam-
pien her er min favoritt. Den er sinnssykt
god. Den bare smelter i munnen.

Testpanelet må innrømme at de begyn-
ner å bli mette, men vil ikke la mat ligge
igjen!

– Dette var bare veldig, veldig godt,
gjentar gjengen.

Medium meny:
11-biters  119,-

Testpaneles dom:

Trine Grung: 

Stine Frøiland: 

Ole C. Nyhus:

«Best i test!»

DT TESTER SUSHI: Trine Grung, Stine Aaby Frøiland og Ole Nyhus er med som testpanel.


